Le menu 4 services

Les amuses bouches d’accueil
La dégustation

Les St Jacques de Dieppe tres légerement fumées
Juste poélées, pommes de terre
vinaigrette de pommes granny

Le homard breton au vin jaune
Peuits légumnes et champignons de cueillette

Le plat (choix unanime) :

Le Perdreau pattes grises en cocotte, flambé au cognac
Muscats de Hambourg, navets glacés, pommes chiteau
ou
Le dos de chevreuil en noisettes (+ 20€)

Chou rouge, chicon, rave, porre au vin d'épices,
Arrelles, champignons,

Jus de chevreuil au cassis, pommes dauphine

Le dessert du moment

-150€-

-

Accompagnement d’une sélection de beaux vins : 115 ¢

Ou le verre de 12.5 cl : 30€

En option : Nos fromages 25€, avec vin 20€



