
Menu classique 
 

En 4 services : 135€ - En 5 services : 205€ - En 6 services : 275€  
Menus non modifiables et choisis de façon unanime pour l’ensemble de la table 

(Le menu 4 services est réservé au déjeuner du jeudi et vendredi uniquement) 
 

En 4 services 
 

Les dégustations 
 

Asperges vertes de chez Stéphane Longlune à Herchies   
Morilles, truffes, grand jambon, 

crème vin jaune et jus de poulet 95€ 
 

Le carré d’agneau de l’Aveyron  
Jus d’agneau, gratin, légumes glacés 105€ 

ou 
En alternative, Le poisson d’arrivage 

(plat)de 85€ à 105€  
 

Nougat :  
Notre nougat glacé  

 
Le chariot des desserts :  

Assortiment de « desserts de comptoir »  
 

En 5ème service 
La langoustine royale,  

Jus des têtes au whisky tourbé, caviar osciètre, Imperial Heritage  
 

En 6ème service 
Le ris de veau,  

Risotto classique, asperges, 
jus de veau et truffes de cette année.  

 
En option : 

Nos fromages 25€, avec vin 20€ 
  

Accompagnement d’une sélection généreuse de beaux vins 
En 4 services : 85€   
En 5 services : 125€   
En 6 services : 155€ 

Ou le verre de 12.5 cl : 30€  


