MOMENTU/

Les dégustations

Sériole a cru, consommé de sériole, safran,
mélasse d’algues et foie gras.

La langoustine royale rotie,
consommé de langoustine beurré
chou vert.

Turbot breton, caviar Imperial Heritage
asperges et morilles

Risone (Pites), Piennolo tomates,
prunes et provola fumée.

Agneau laqué au sésame et ail noir,
sauce tonnata, petits pois et concombre.

Le plateau de fromages
“Green”
Notre dame blanche.

Les mignardises

DEUGENIE IL
AEMILIE PAGLIACCIO

Menu & vins d’accompagnement, 375€

—
LES
@ Anthony Genovese GRANDES @ ELric Fernez
BB DU €3 €3
MONDE
_



	Les dégustations
	Sériole à cru, consommé de sériole, safran,  mélasse d’algues et foie gras.
	La langoustine royale rôtie,  consommé de langoustine beurré  chou vert.
	Turbot breton, caviar Imperial Heritage asperges et morilles
	Risone (Pâtes), Piennolo tomates,  prunes et provola fumée.
	Agneau laqué au sésame et ail noir,  sauce tonnata, petits pois et concombre.
	Le plateau de fromages
	“Green”
	Notre dame blanche.
	Les mignardises
	Anthony Genovese
	Eric Fernez

